
+39 0541 733364

+39 3318501996

info@everest-srl.com

www.everest-srl.com

company/everestitalia

Rimini (RN) - Italy

dal 1959

Linea Macelleria - Butcher's Line - Gamme Boucherie

IN24V
INSACCATRICE IDRAULICA - HYDRAULIC SAUSAGE STUFFER - POUSSOIR HYDRAULIQUE

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES 
CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

POTENZA MOTORE
 MOTOR POWER

ALIMENTAZIONE
 POWER SOURCE

DIAMETRO CILINDRO
CYLINDER DIAMETER

560 Watt
0,75 HP

220/380V
50Hz

LUNGHEZZA CILINDRO
CYLINDER LENGHT
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 CAPACITA' CILINDRO
  CYLINDER CAPACITY



25 lt




Macchine insaccatrici di semplice concezione,
ma realizzate con materiali ed accorgimenti di
alta qualità. Robusta struttura realizzata in
acciaio inox AISI 304 con 4 ruote.
Completamente lavabile mediante spruzzo
d’acqua. Cilindro e tampone completamente
smontabili senza l’aiuto di attrezzi. Cilindro in
acciaio inox AISI 304 lucidato, con bordi
arrotondati e saldati, senza verso obbligato.
Pistone in acciaio inox, doppia guarnizione
interna per una perfetta tenuta anche dei
liquidi. Coperchio in alluminio anodizzato con
invito per non alterare il colore naturale della
carne. Completamente a norme
antinfortunistiche con comando pedale a bassa
tensione. Avanzamento pistone regolabile
mediante pomello. Ritorno pistone sempre a
velocità massima. Completa di imbuti in
polietilene di 3 differenti diametri 10-18-25
mm.

Machines of simple design, but manifactured
with high quality materials and details. Strong
structure made of stainless steel AISI 304
equipped with 4 wheels. Completely cleanable
by a water sprinkle. Cylinder and pad
completely removable without help of tools.
Stainless steel AISI 304 polished cylinder with
radiused and welded edges. Stainless steel
piston, double packing on piston and cover
with packing inward the cylinder in order to
ensure a perfect tightness of liquids. Anodized
aluminium cover with a recess which allows
the meat to keep its own natural colour.
Completely realized standing to the most up to
date accidental prevention norms with low
tension treadle drive. Forward feeding
adjustable by a knob. Backward feeding always
at highest speed. Complete with 3
polyethylene funnels of 3 different diameters
10-18-25 mm.

Poussoirs de conception simple, mais
fabriquées avec des matériaux et des
caractéristiques de haute qualité. Structure
robuste en acier inoxydable AISI 304 avec 4
roues. Entièrement lavable au jet d'eau. Le
cylindre et le tampon peuvent être
entièrement démontés sans outils. Cylindre en
acier inoxydable AISI 304 poli, avec bords
arrondis et soudés, sans direction forcée.
Piston en acier inoxydable, double joint interne
pour une étanchéité parfaite même pour les
liquides. Couvercle en aluminium anodisé avec
invitation pour ne pas altérer la couleur
naturelle de la viande. Entièrement conforme à
la prévention des accidents grâce à la
commande au pied à basse tension. Avance du
piston réglable par bouton. Retour du piston
toujours à la vitesse maximale. Complet avec
entonnoirs en polyéthylène de 3 diamètres
différents 10-18-25 mm.

460 mm

VELOCITA' MAX SVUOTAMENTO 
MAX. EMPTYING SPEED

260 mm

380 mm
CORSA PISTONE
PISTON STROKE

VELOCITA' MIN. SVUOTAMENTO
MIN. EMPTYING SPEED 

2' 02''

51''

VELOCITA' RITORNO PISTONE
BACKWARD SPEED

32''

DIMENSIONI A-B-C-D
DIMENSIONS A-B-C-D

565-450-950-1160h mm


