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Linea Bar - Bar Line - Gamme Bar 

PVDLR - PVDLL - PVDRR
PIASTRA DOPPIA VETROCERAMICA - DOUBLE  GLASS CERAMIC GRILL - PLAQUE DOUBLE

VITROCERAMIQUE

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES 
CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

POTENZA - POWER 

PESO - WEIGHT 

ALIMENTAZIONE
VOLTAGE

3000 Watt

22 Kg

DIMENSIONI IMBALLO
PACKING DIMENSIONS 760x560x280 mm
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SUPERFICIE UTILE
USABLE AREA



1PH




260x290 mm x2

Struttura in acciaio inox. Piani di cottura in
vetroceramica Ceran®. Controllo a mezzo
termostato. Pratica vaschetta per lo
scarico dei liquidi e resti di cottura. Piano
di cottura raccordato al corpo macchina
facile da pulire. Cassetto raccogli liquidi e
residui di cottura. Piastre superiori
autobilancianti e regolabili a piacere
dell’operatore. Piedini regolabili in altezza
per un maggior adeguamento piano di
lavoro. Ideali quando la messa in
temperatura da freddo diventa prioritaria.
PVDLR: base liscia/rigata,  coperchio
liscio/rigato
PVDLL: base liscia, coperchio liscio
PVDRR: base rigata, coperchio rigato

Stainless steel construction. Ceran® glass
ceramic hobs. Thermostat control.
Practical tray for draining liquids and
cooking residues. Easy-to-clean cooking
surface connected to the machine body.
Drawer for collecting liquids and cooking
residues. Self-balancing upper plates that
can be adjusted by the operator. Height-
adjustable feet for greater worktop
adjustment. Ideal when temperature
setting from cold is a priority.
PVDLR: smooth/striped base,
smooth/striped lid
PVDLL: smooth base, smooth lid
PVDRR: striped base, striped lid

Construction en acier inoxydable. Plaques
de cuisson vitrocéramiques
Ceran®.Contrôle du thermostat. Plateau
pratique pour l’évacuation des liquides et
des résidus de cuisson. Surface de
cuisson facile à nettoyer, reliée au corps
de la machine. Tiroir pour recueillir les
liquides et les résidus de cuisson. Plaques
supérieures auto-équilibrées qui peuvent
être réglées par l’opérateur. Pieds
réglables en hauteur pour un meilleur
ajustement du plan de travail. Idéal
lorsque le réglage de la température à
partir du froid est une priorité.
PVDLR: fond lisse/rayé, couvercle
lisse/rayé
PVDLL: fond lisse, couvercle lisse
PVDRR: fond rayé, couvercle rayé

A  645 mm
B  365 mm
C  700 mm
D  490 mm
E  170 mm
F  550 mm


